
THE NIIGATA Bit GINZA
ケータリングプラン

【 カフェプラン 】
▪焼き菓子数種類 （新潟の食材を使用した焼き菓子）
▪新潟のドリンク各種※

  お一人様 ¥2,500（税抜） （税込¥2,750）
  アルコールありの場合は＋¥2,000（税抜）（税込¥2,200）
   ¥4,500（税抜）（税込¥4,750）  

THE NIIGATA Bit GINZAが新潟の食材、お酒、ソフトドリンク
すべて新潟にこだわったプランをご用意しました。会食・パーティーなど是非ご利用ください。

ケータリング費用として＋￥3,300（税込）頂戴いたします。

【 軽食プラン 】
▪軽食 （新潟小麦の自家製食パン サンドイッチ、
　　　　新潟県産野菜のサラダ、季節のスープ）
▪新潟のドリンク各種※

  お一人様 ¥3,000（税抜） （税込¥3,300）
  アルコールありの場合は＋¥2,000（税抜）（税込¥2,200）
   ¥5,000（税抜）（税込¥5,500）   

※新潟のドリンク各種
（雪室熟成珈琲、紅茶、ほうじ茶、雪下にんじんジュース、津南りんごジュース）

・村　上 冨士美園 村上抹茶、ほうじ茶、紅茶
・村　上 日本海企画 笹川流れの塩
・新発田 川瀬養鶏場 思い出たまご
・胎　内 浮須養蜂 アカシア蜂蜜
・新　潟 丸榮製粉 新潟小麦、新潟米粉

・新　潟 若月鶏卵 たまご
・新　潟 鈴木コーヒー 雪室熟成珈琲
・阿賀野 ヤスダヨーグルト ヤスダヨーグルト
・柏　崎 シモダファーム 越後バナーナ

生産者様一覧

ご予約は　　03-6228-5636

【 新潟のお土産、手土産プラン 】
▪新潟の食材を使った焼き菓子11種盛り合わせ
 S ¥2,800（税抜） （税込¥3,024）
 L ¥5,000（税抜） （税込¥5,400）
▪新潟、燕三条の食べられる鉄を使った焼き菓子 「Fe」
 S ¥3,500（税抜） （税込¥3,780）
 L ¥5,500（税抜） （税込¥5,940）
▪THE NIIGATA 限定！
 THE NIIGATA COOKIE　 ¥2,043（税抜） （税込¥2,206）

新潟小麦、米粉、卵、蜂蜜など
新潟食材を使用しております



  懇親会プラン
▪新潟の食材を使用したアミューズ数種類 （手で軽く摘んで食べれる前菜）
▪新潟の食材を使用したデザート
▪新潟産ドリンク（アルコール・ソフトドリンク）

  お一人様 ¥5,000（税抜） （税込¥5,500）

  新潟プレミアム宴会プラン
▪新潟の食材を使用した前菜・メイン・デザートなど
▪新潟産ドリンク（プレミアムアルコール・ソフトドリンク）

  お一人様 ¥10,000（税抜） （税込¥11,000）

  宴会プラン
▪新潟の食材を使用した前菜・メイン・デザートなど
▪新潟産ドリンク（アルコール・ソフトドリンク）

  お一人様 ¥7,000（税抜） （税込¥7,700）

THE NIIGATA Bit GINZA
ケータリングプラン

THE NIIGATA Bit GINZAが新潟の食材、お酒、ソフトドリンク
すべて新潟にこだわったプランをご用意しました。会食・パーティーなど是非ご利用ください。

ケータリング費用として＋￥3,300（税込）頂戴いたします。

ご予約は　　03-6228-5636

新潟県の新たなアンテナショップ「銀座・新潟情報館 
THE NIIGATA」の８階に構える「THE NIIGATA Bit 
GINZA」。【新潟と共に生きる】というコンセプトのもと、
料理・ドリンク・カトラリー・器まで可能な限り新潟の食、
プロダクトにこだわり、より
強く新潟を発信。新潟か
ら直送される新鮮な厳選
食材をお楽しみいただ
けます。

・麒麟山レモンサワー
・新潟麦酒  越ノ忍ハイボール
・八海山  よろしく千萬あるべし
・津南  雪下にんじんジュース
・津南  りんごジュース
・雪室熟成珈琲    など

・妻有ビール  Bit  PB クラフトビール
・フェルミエ  Bit  PB 白・赤ワイン
・八海山  ohoro ジン   など

・新潟郷土料理 のっぺ　・佐渡南蛮海老の海老真丈
・とちおの油揚げ　・雪室熟成牛のミートソース　　など料理例

新潟づくし！

THE NIIGATA Bit  GINZA新潟産ドリンク プレミアムアルコール


