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確定版 2025.8.10 

Meet the People Vol.1 
参加者アンケート（結果） 

 

開催日： 2025.07.10（木）18:30～21:00 

場 所： 銀座・新潟情報館 THE NIIGATA ３階イベントスペース 

参加費： 3,500 円 

主 催： 銀座・新潟情報館 THE NIIGATA  協 力： あうたび合同会社 

参加者： 会場 37 名、オンライン 12 名 計 49 名 

回答者： 会場 14 名、オンライン 1 名 回収率（会場 37.8％、オンライン 8.3％） 

 

 

 

アンケート結果                                

Ｑ．イベントはどのくらい満足されましたか。 

とても満足 7 50.0%

満足 7 50.0%

普通 0

やや不満 0

不満 0

(注）％は回答者数14を母数としています。

100.0%

 

 

Ｑ．あなた自身と新潟との関わりをお聞かせください。（複数選択可） 

観光で新潟に行ったことがある 9 64.3%

特に関わりはない 4 28.6%

新潟出身である 2 14.3%

親族、友人が新潟出身である 2 14.3%

仕事で新潟に行ったことがある 2 14.3%

推している人物、団体等が新潟に関係している 0

その他: 0

(注）％は回答者数14を母数としています。
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Ｑ．新潟についてどの程度知っているか 

よく知っている 0

知っている 4 28.6%

少しだけ知っている 7 50.0%

あまり知らない（県名と位置を知っている程度） 3 21.4%

何も知らない（県名のみ知っている程度） 0

(注）％は回答者数14を母数としています。
 

Ｑ．銀座・新潟情報館 THE NIIGATA を訪れた回数 

初めて 10 71.4%

２～４回 3 21.4%

５～９回 1 7.1%

10回以上 0

(注）％は回答者数14を母数としています。
 

Ｑ．利用したことのある機能 （複数選択可） 

ショップ 14 100.0%

イベントスペース 11 78.6%

レストラン 2 14.3%

移住相談窓口 0

(注）％は回答者数14を母数としています。
 

Ｑ．銀座・新潟情報館 THE NIIGATA をきっかけとして新潟への関心が高まりましたか 

非常に高まった 8 57.1%

やや高まった 5 35.7%

変化なし 1 7.1%

やや下がった 0

非常に下がった 0

(注）％は回答者数14を母数としています。

92.9%

 

Ｑ．その理由 

 新潟人の心意気を感じました！ 
 自然豊かなこと、新潟を盛り上げている人がいたから。 
 魅力的なものがたくさんある 
 観光で新潟県に行く事は多いので、すでにそこそこ関心あり  
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 2 階にある日本酒エリアを体験してみたい 
 日本酒の飲み比べをしてみたい 
 1 階にある展示スペースの産業紹介（紙風船など）や食べ物の紹介で理解が深まりました。 
 松田ペットの瓦煎餅置いてください 

Ｑ．関心度が「非常に高まった」「やや高まった」と答えた方にお聞きします。 

どの分野について関心が高まりましたか。（複数回答可） 

新潟の酒（日本酒、ビール、ワイン、ジン、ウイスキー等） 12 85.7%

新潟の食（酒以外） 10 71.4%

新潟の観光、イベント情報 9 64.3%

新潟の地場産品、伝統工芸品 6 42.9%

新潟の歴史・文化・芸術 2 14.3%

新潟の施策に関する情報 2 14.3%

首都圏で新潟県産品を購入または飲食できる場所 2 14.3%

新潟への移住・定住情報 1 7.1%

お取り寄せできる新潟県産品 0

その他: 0

(注）％は回答者数14を母数としています。
 

Ｑ．銀座・新潟情報館 THE NIIGATA への来訪をきっかけとして、行動に移したことが

あれば教えてください （複数選択可） 

特にない 9 64.3%

銀座・新潟情報館 THE NIIGATAのＳＮＳをフォローした 4 28.6%

実際に新潟を訪れた 1 7.1%

新潟関連のイベントに参加した 1 7.1%

新潟にゆかりのある飲食店を利用した 0

その他: 0

(注）％は回答者数14を母数としています。
 

Ｑ．★ゲストの皆さんへのメッセージをお寄せください。 

 新潟愛□□□□を発信し続けてくだい！ 
 素敵なトークとおいしい食べ物・ビールのご提供をどうもありがとうございました！ 
 お忙しい中、ありがとうございました。新潟愛が伝わってきました。 
 色々と新潟のお話を聞けてとても楽しかった！ 
 移住した方、もともと長岡が地元の方、みんなが地方を盛り上げてることに感心しました。

いろいろお話できて楽しかったです！ 
 枝豆をあれほど沢山食べたのは生まれて初めてです。大変美味しかったです！ 
 ビール、枝豆、日本酒、米、その他つまみ 全部美味しかったです 
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 お酒やクラフトビール、枝豆、とてもおいしかったです！ものづくりへの愛情と情熱を感じ
ました。長岡へ行ってみたくなりました。また皆さまにお会いできる日を楽しみにしていま
す！ちなみに、来年の come fes に参加したいと思っています！よろしくお願いします！！ 

 ナカムラ農園髙綱さんの枝豆はぷっくりして枝豆の香りがしっかりと感じられてとても美味
しかったです。 
吉乃川の横本さんのお話とても楽しかったです。美味しいお酒ありがとうございました。吉
乃川は都内の居酒屋でもたまに飲んでます！ 
ザ・ビール展大竹さん、8 末の長岡リアルツアーはとても魅力的ですが今回は参加出来ない
のでまたの機会にお会い出来たらと思います。 
会場が盛り上がり過ぎたため、せっかくのオンラインゲストの皆様のお話に集中できずゴメ
ンナサイ。 

Ｑ．★あうたび社への応援メッセージをお寄せください。 

 素晴らしい企画でした。ありがとうございました。 
 旅の魅力は人にあり！追求お願いします。 
 いつも一味違うツアーを開催いただき、ありがとうございます□□□□□□ 
 素敵な企画、ありがとうございました。 
 いつもお世話になってます！ 
 毎回、お世話になっています。いつも、ありがとうございます。 
 これからも他にはない面白い企画 楽しみにしてます 
 いつも楽しい旅行とイベントありがとうございます！THENIIGATA ではお久しぶりの方々

との再会と初めましての人との出会いがありました♡ 
 楽しいイベントを企画いただいてありがとうございます。さらに新しい土地のイベント企画

期待しています 
 いつも面白そうなツアー内容で他にはないオリジナルな企画目白押しで素晴らしいです！ど

んどん地方を盛り上げていってください！ 
 あうたびさんのツアー以外のイベント参加は初めてでしたが、参加者の皆さん、気さくでい

い人が多くて、自然と楽しめました。ありがとうございました！社長さんのパートナーさん
にもお会いできて嬉しかったです(^^)  
今回、美味しい枝豆やクラフトビール、おまけの日本酒も堪能できてとても楽しかったで
す。また機会がありましたら参加したいです。これからも頑張って下さいね！予定があっ
て、長岡ツアーには参加できず残念です。。 

Ｑ．ご意見・ご感想 

 とても楽しかったです。新潟に縁はなくても、一度訪れて新潟を好きになった方が多い印象
でした。また、このような機会があれば参加させて頂きます。 

 今回は長岡でしたが、広い新潟！さらにほかの地域の生産者さんの声を聞けるイベント企画
をぜひお願いします 

 今年は無理かと思いますが、長岡の花火を３F イベントスペースで皆さんと見たいです。 
 ぜひ、自然を楽しむイベントを企画してみてください。 
 今回、初めて味わう味が多くて、せっかくなので気に入ったものが買えると良いと思いまし

た。具体的には「醤油」が信じられないくらい美味かったのでショップで買いたかったので
すが、もう閉店とのことで買えませんでした。また気に入ったビールも追加で買いたかった
のに買えませんでした。とても残念でした。 

 日本酒が好きなので 日本酒絡みのイベントがあったら嬉しいです。県外の人に知られてな
いけど「実はこれもすごく美味しい！」というものがあったら紹介してほしいです。今回の
枝豆のように。 

 考え中□□□□□□□□□□ 
 常連の圧が強すぎて初参加者には厳しかった。 
 今後も食のイベントを定期的に開催いただけるとうれしいです。 
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 新潟県産の商材を利用した体験型イベントとても楽しかったです 
 新潟へはコンサートなどで度々訪れています。あ、スキーにも行きましたし、フジロックに

も一度行った事があります。また行きたいです。佐渡に一度行ってみたいと思っています。
あうたびさんとの企画でツアーがあるといいな、と思っています。長岡の花火も見に行きた
いですが、混んでますよね～。来年平日を狙って行ってみたいです。情報発信よろしくお願
いします！ 

総括 

 満足度 100％。新潟の人をゲストに招いての交流
飲食イベントに大満足していただけた。 

 THE NIIGATA を初めて訪れる人が 70%程度あ
り、訪れるきっかけとすることができた。 

 90%超の人が新潟への関心が高まったと回答し
ており、THE NIIGATA でのイベントをきっかけ
に新潟への関心を高めることができた。 

 

 


