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初めてでも

大丈夫！

縄ない体験

銀座・新潟情報館 THE NIIGATA(7:00) ＝雪降る食堂（おむすび体験付き！雪が育んだ
お米と山の恵みランチ）・・・Tani House Itaya（地元の農家さんと一緒に稲わらから
作る「my しめ縄」作り体験 ) ＝清津峡（国の名勝・天然記念物。雄大な峡谷美を映す水
鏡は必見！）＝銀座・新潟情報館 THE NIIGATA(19:00)
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銀座「THE NIIGATA」発バスツアー
雪が育む一粒の「おこめ物語」と絶

景「清津峡」

No.489-001 十日町

11/15（土） 12,800円
出 発 日 旅行代金

THE NIIGATA 館長
髙木 信行

雪が育んだ
お米と山の恵みランチ

THE NIIGATA
館長がご案内！

マ・ヤンソン / MADアーキテクツ「Tunnel of Light」（大地の芸術祭作品）

昼食イメージ

協力：十日町市観光協会、銀座・新潟情報館 THE NIIGATA

my
しめ縄
づくり

おしながき

・清津川の恵み 白
し ら は け

羽毛の米
　　　　　　　　おむすび二種

・津南ポークの塩麹焼き

・山のきのこ汁

・地元食材の付け合わせ

・神
かみめぼうき

目箒茶（まつのやま茶倉）

＊内容は変更になる場合があります。

米本来の甘みを引き出す塩むすびと「えごま
味噌」むすびを自分で握って食べ比べ！

上品な油で食べやすい津南ポークを、塩麹と
お酒でしっかりつけ込み旨味を凝縮。

この地域は湿度が多く寒暖差がありきのこ作り
が盛ん。地元きのこをふんだんに使いました。

松之山で無農薬栽培されたホーリーバジル
茶。清らかな香りとやさしい甘みが心と体を
整え、デトックス効果抜群です。
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新潟

地域の
「おこめづくり」

についての
お話を聞きます

おむすびを自分で握って食べ比べ

十日町市観光協会の全面協力で実現！

東京

銀座発

日帰り

バスツアー

食
＆

旅

※本コースのお申し

込みには、新潟観光

ファンクラブ「Niicle」

のご登録（無料）が

必要になります。

新潟観光ファンクラブ

新潟観光ファンクラブ「Niicle」の詳細は裏面へ

「ガストロノミーツーリズム
観光商品造成助成金」を使って実現した

特別価格
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おいしいそば乾麺グランプリ3 年連続
受賞
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新潟県知事登録旅行業　第２－ 298 号
一般社団法人全国旅行業協会正会員

（公社）日本山岳ガイド協会賛助会員

（株）KOKK本社 イベント制作事業部

平日 10:00 ～ 17:00  土・日・祝日は定休日

〒 957-0056 新発田市大栄町 6-6-4

※旅行業務は行っておりません。

□新潟営業所
月・火・木・金 9:00～16:00

水・土・日・祝日 定休日

〒 950-0915 新潟市中央区鐙西 1-8-2

総合旅行業務取扱管理者　坪井久美子

□下越営業所
月・火・木・金 9:00～16:00

水・土・日・祝日 定休日

〒 959-2637 胎内市長橋 125-1

総合旅行業務取扱管理者　坂上映太 

旅行企画・実施

国内旅行取消日
（出発日を含まず）

20 日前～ 8 日前
(日帰りは10日前～8日前)

７日前～
２日前

出発日の
前日

当日
旅行開始後又は
無連絡不参加

20% 30% 40% 50% 100%

= バス・タクシー　～船舶　→飛行機　－鉄道　

・・・徒歩　＋＋ロープウェイ・ケーブルカー

朝 = 朝食　軽 = 軽朝食　昼 = 昼食　夕 = 夕食

弁 = 弁当　特 = 特別料理船中泊コースは宿泊コースと同じ取消料規定となります。（※出発日の前日から起算して 20 日前からかかります。）

● お申込み方法と旅行条件（要旨）
１：当社ホームページまたはお電話にてお申込みください。当社よりお申込みのご

案内（申込書と払込取扱票）と詳しい「旅行条件書」をお送り致します。ペーパー

レス決済の場合は書類の送付はありません。当社ホームページに掲載されている

「旅行条件・旅行業約款」を必ずお読みください。２：「旅行条件書」をご確認の上、

お申込金を振込又はクレジットカードで決済をお願いいたします。旅行契約は当社

が旅行契約の締結を承諾し、お申込金を受領したときに成立します。（お申込金：

国内バス旅行 5,000 円～旅行代金金額、国内航空機旅行 10,000 円～旅行代金金

額）３：お申込金は旅行代金取消料又は違約金のそれぞれの一部として取扱います。

４：旅行代金は国内の場合、当社指定の期日までにお支払いください。５：お申込

後、お客様の都合で旅行の参加を中止される場合や出発日、コース等を変更される

場合、又は所定の期日までに旅行代金のお支払いがなく、当社が参加をお断りした

場合は下記の取消料をお支払い頂きます。

ご案内（特に記載のない場合は以下の条件となります）

●バスガイドは乗車しませんが、添乗員が同行ご案内します。●バス車中は禁煙、
カラオケは行いません。●お一人様の旅行代金です。●最少催行人員：15 名様　
●子供料金：３才～１２才の旅行代金です。３才未満の座席を必要としないお子様
は大人１名様につき１人まで無料となります。☆天候状況により中止となる場合が
あります。☆お客様の個人情報はお客様との連絡、当社の商品やサービス、キャン
ペーン情報の提供、旅行に関する情報提供のために利用させていただくほか、お客
様がお申込いただいた旅行において運送・宿泊機関等の提供するサービスの手配
及び受領のための手続きに必要な範囲内で利用させていただきます。運送・宿泊機
関などへの個人情報の提供について同意の上お申込ください。　【貸切バス会社名】
バスツアーは特に指定の無い場合はハミングバスの運行。ハミングバス以外のバス
会社についてはホームページ「貸切バス会社リスト」をご確認ください。
※お申し込み 1 件につき 500 円の事務手数料を頂戴します。ペーパーレス決
済は事務手数料無料です。　※詳しい旅行条件を説明した旅行条件書（全文）
を用意しておりますので、十分に確認の上お申込みください。

お問い合わせ先

ツアーセンター（接続料はお客様負担となります。）

■受付時間／平日 9：00～16：00 土日祝 9：00～13：00（年末年始以外無休）

0570-037154
オー！皆（ミナ）、　   行こうよ！

https://www.humming-tour.jp

QRコードでホームページへ簡単アクセス！

この他にも魅力的なバスツアーを多数掲載！

検 索ハミングツアー

集合場所：
銀座・新潟情報館 THE NIIGATA 前

【アクセス】

東京メトロ銀座駅
「A1」出口より

徒歩2分

JR 有楽町駅
「銀座口」出口より
徒歩8分

築 150 年の古民家宿をリノベーション
した民宿で、集落のお父さんお母さんか
ら教わりながら楽しく縄ない体験。作っ
たしめ縄はおみやげに。

＊床に座り手と足を使って作業するためズボンでご参加ください。ストッキン
グやタイツは破れる可能性があるので靴下をお持ちください。わらが服につく
可能性がある為、服の上から履く雨具をご準備します。　

＊清津峡のトンネルは全長 750m、徒歩で往復約
30 ～ 40 分かかります。歩きやすい靴でご参加く
ださい。

黒部峡谷・大杉谷とともに日本三大峡谷の一
つとして知られ、川を挟んで切り立つ巨大な
岩壁は全国に誇るＶ字形の大峡谷をつくり、
国の名勝・天然記念物にも指定されています。
2018 年の大地の芸術祭で、トンネル内部が
アート作品へと大幅にリニューアル。自然を
利用したアート作品が楽しめます。

地元の人も訪れる開放
的なカフェ。十日町地
域 の 新 鮮 な 野 菜 や 山
菜、お肉を使った料理
やガス釜で一気に炊き
上げたごはんが自慢。

清津峡

雪降る食堂

my しめ縄づくり

見学

昼食

体験

マ・ヤンソン / MADアーキテクツ「Tunnel of Light」（大地の芸術祭作品）

マ・ヤンソン / MADアーキテクツ
「Tunnel of Light」（大地の芸術祭作品）

食
＆

旅
特別

バスツアー

「Niicle（にーくる）」は新潟が大好きな方や観光で訪れる方の「もっと新潟を知りた
い！」「また新潟に行きたい！」という想いに応えるファンサイトです。協力店で特典
が受けられるほか、最新の観光情報や県内の特産品情報などがタイムリーに届きます。

新潟観光ファンクラブ

今すぐ
「にーくる」で

検索！

QR コードで
簡単アクセス

検索にーくる

魚沼産こしひかりの中でも、とびきりの味
わい。清津川の雪解け水と昼夜の寒暖差が
育む、粒がしっかり立ったもっちりごはん。
化学肥料・農薬の使用を抑えた新潟県認証
の特別栽培米です。

雪深い十日町地域で受け継がれてきた稲作
文化。お米をごはんとして食べるだけでは
ない、稲わらや米こうじの活用など、米作
りと生活が密接に関わる地域の暮らしを食
べて、触れて、体験します。

「おこめ物語」

＊新聞・テレビ等の取材が入る場合があります。
＊掲載の写真はすべてイメージです。

清津川の恵み 白
し ら は け

羽毛の米

昼食イメージ

本コースにご参加いただくには、参加者全員の
新潟観光ファンクラブ「Niicle」への会員登録が必要です。
未登録の方は下記からご登録の上お申し込みください。
※会員登録にはメールアドレスが必要となります。 
※お申し込み時に参加者全員の会員 ID を確認させていただきます。

会員登録
は無料！
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十日町名物！
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