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確定版 2026.0２.２７ 

 

新潟の味噌蔵とつくる、わたしの手前味噌／ Meet the People 

Vol.25 参加者アンケート（結果） 
 

開催日： 2026.0２.22（日）  13:00～15:00 

場 所： 銀座・新潟情報館 THE NIIGATA ３階イベントスペース 

参加費： 3,500 円（中学生未満無料） 

主 催： 銀座・新潟情報館 THE NIIGATA 

参加者： ２０名  

回答者： １５名 

 

アンケート結果 

 

Ｑ１ 本日のイベントの満足度について  ＊いずれか１つ選択 

とても満足 １５ 100% 

満足 ０ 0.0% 

普通 0 0.0% 

やや不満 0 0.0%  

不満 0 0.0%  

 

 

Ｑ２ 特に良かった点を教えてください  ＊複数選択可 
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Ｑ３ 改善したほうがよいと感じた点があれば教えてください  ＊自由記載 

✓  価格がリーズナブル。体験〜試食まであってこの場で味噌蔵の方が教えてくださって大

満足です。ありがとうございました。試食の量がわからず、直前に食事をしてきてしまったた

め、ざっくりとどんな量か知れていれば嬉しかったです。 

 

 

Ｑ４ 本日のイベントをどこで知りましたか？  ＊いずれか１つ選択 

THE NIIGATA 公式サイト ５ 33.3% 

THE NIIGATA 公式 SNS ２ 13.3% 

講師（糀屋団四郎）の SNS ３ ２０．０% 

知人の紹介 １ 6.7% 

その他 

 ・たまたま Instagram で目にした 

 ・Threads 

 ・ママに教えてもらった 

 ・子どもの体験できるイベントをのせ

ている SNS で見つけた 

４ 26.8% 

 

 

Ｑ５ 本日の参加動機を教えてください  ＊複数選択可 

 

その他（自由記述） 

✓ いつも糀屋さんのお味噌をいただいておりますので。 

✓ 手作りの味噌が体に良いのは知っていたが、家で大豆を茹でるなどが大変で...。 
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Q６ 試食の満足度を教えてください ＊いずれか 1 つ選択 

とても満足 １５ 100.0% 

満足 ０ 0.0% 

普通 ０ 0.0% 

やや不満 0 0.0%  

不満 0 0.0%  

 

 

Ｑ７ 今後参加してみたいテーマを教えてください  ＊複数選択可 

 

その他（自由記述） 

✓ 先日の「はじめましての新潟のお正月」も楽しかったです。今回も楽しいイベントでした。あ

りがとうございました。 

 

Ｑ８ 本日のイベントをきっかけに新潟への興味・関心は高まりましたか？   

＊いずれか 1 つ選択 

とても高まった １４ 93.3% 
100% 

やや高まった １ 6.7% 

変化なし ０ 0.0%  

やや下がった ０ 0.0%  

非常に下がった ０ 0.0%  

 

Ｑ９ 本日のイベントについて感想をお聞かせください。  ＊自由記載 

✓ 味噌蔵での味噌作りのビデオから体験、試食と盛りだくさんのイベントで満足です。実際

に生産者さんの顔が見えるのは消費者として購入の動機になるかと思いました。ありがとう

ございました。 
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✓ ぜひとも日本の食文化の重要性について今後も発信してほしいです。 

✓ 説明も分かりやすく、時間配分がとても良かったので、充分満足に味噌作りができた。 

✓ 子どもと体験できることがたいへん嬉しかったです。子どもは初めての味噌作りで四苦八

苦していましたが、とても楽しそうでした。先生のお話もとても楽しく聞かせていただきまし

た。貴重な体験をありがとうございました。また、こういった子どもと参加できる企画があれ

ば参加したいです。 

✓ 以前からお味噌作りに興味があり、体験できて嬉しかったです。先生のお話もとてもわか

り易かったです。ぜひ来年もやってほしいです。 

✓ 新潟へはワイナリーへ旅行で行ったことがあります。新潟の食への関心がさらに高まりまし

た。先生のお話もたのしかったです。ありがとうございました。 

✓ 味噌についていっぱい知れた。大豆を潰したり塩を混ぜるのが特に楽しかったです。試食

の時はいろんな味噌が使われていてとても美味しかったです 

✓ 子どもと一緒に普段何気なく食べているおみそを作ることが出来て、貴重な体験ができま

した。1 年後、食べる時が楽しみです。 

✓ 1 人でもスタッフの方々がやさしく、あたたかい雰囲気で参加しやすかったです。1 年後の

完成が楽しみです。ありがとうございました。 

✓ みそ作りを体験し、勉強になりました。食事も美味しく、新潟へ行きたいと思いました。 

✓ 楽しいイベントをありがとうございました。生産者の説明を聞くと、より一層新潟の魅力が

湧きますし、親近感を覚えます。 

✓ とてもきれいな場所で、普段なかなかできない体験を、最小の労力でできるまるで夢のよ

う。企画やスタッフの方々ありがとうございます。新幹線に乗ればあっという間に行ける新

潟。行っていろいろな体験をしたいと思います。また銀座にも寄せていただきます。本日は

ありがとう！ 

✓ 楽しく味噌作りが出来ました。来年もよろしくお願いします。 

✓ 味噌作り、日本文化の大切さを感じました。ありがとうございました。いただいたおにぎり、

味噌ディップを含めて美味しかったです。 

✓ 抽選に当たり感激。体験楽しかった。試食も最高。地元アンテナショップでこんな体験がで

きて良かったです。長岡栃尾出身です。 

総 括 

○ イベントの満足度について、回答者の全員が「とても満足」と回答。 

○ 回答者のほとんどが、「講師のお話」「試食」を特に良かった点として挙げており、味噌づ

くり体験以外の内容も楽しんでいただけた。 

○ 回答者の全員が、本イベントをきっかけに「新潟への興味・関心が高まった」と回答。 

○ 自由記載欄では、「講師の説明が分かりやすかった」「味噌作りが体験出来て良かった」と

のコメントが多かったほか、次回の開催や親子で参加できるイベントの開催を望むコメント

が寄せられた。 

 


