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　おいしい・楽しい！醤油糀ワークショップ

（日）

Meet the People Vol.33

2026
午前の部　11：30～13：00頃

午後の部　15：00～16：30頃

銀座・新潟情報館  T H E  N I I G ATA

▣定員 48名／午前・午後各24名（お申込み先着順）

▣参加費  4,500円

開催場所　銀座・新潟情報館　THE NI IGATA　　　　　

　　　　　３階イベントスペース

開催場所　銀座・新潟情報館　THE NI IGATA　　　　　

　　　　　３階イベントスペース

銀座・新潟情報館
T H E  N I I G ATA  公式サイト

【講師】
片 幸子（かたさちこ）
料理家・フードデザイナー

お申込み方法

【東京都中央区銀座５－６−７】

主催

イベント告知ページのイベント告知ページの
「申し込みフォーム」より「申し込みフォーム」より
エントリーくださいエントリーください

イベント告知ページの

「申し込みフォーム」より

エントリーください

the-niigata.jp

【ゲスト（オンライン）】
片山 喜弘（かたやまよしひろ）
片山商店店主・五つ星お米マイスター

〚内容〛
・糀のミニセミナー　
・老舗糀屋さんに聞く⽶糀のお話 
（オンラインにてトークセッション）
・醤油糀づくりワークショップ　
・試食タイム（３品ほど・レシピつき）　

（お持ち帰り材料費2,000円込み）


